
FRESH
FRESH BANANA & VANILLA SMOOTHIE C   �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€5�00
FRESH WILD BERRY & VANILLA SMOOTHIE C   ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€5�00
SIXTY6 HAND SELECTED FRESH CHILLED AND SLICED FRUIT C   �����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€8�00

EGGS
SERVED WITH SKINNY FRIES

EGGS BENEDICT smoked bacon and ham, poached eggs and hollandaise on English muffin CA   ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� €12�95
EGGS FLORENTINE wilted spinach, poached eggs and hollandaise on English muffin CA   ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� €12�95
EGGS SALMON smoked salmon, poached eggs and hollandaise on English muffin CA   ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ €12�95
EGGS AND LOBSTER (SUBJECT TO AVAILABILITY) poached eggs and broccoli with lobster hollandaise on toasted brioche CA   ���������������������������������������������������������������������������� POA
OMELETTE of smoked salmon, prawns and torn herbs C   ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€12�50
SIXTY6 OMELETTE of bacon olives, tarragon and feta cheese C   ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€12�50
VEGETARIAN OMELETTE of tomato, courgette, pine nuts, mushroom and goats cheese C   ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€12�50

MAIN COURSES
SIXTY6 FULL IRISH crispy smoked bacon, sausage, clonakilty black and white pudding, roast Portobello mushroom overnight tomato,  
poached or fried hens eggs, potato farl and toast (includes tea/coffee)  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€15�00
CHARGRILLED SIRLOIN OF BEEF served with tiger prawns, chips, spinach and homemade avocado salsa C   ����������������������������������������������������������������������������������������������€20�00
FREE RANGE ROTISSERIE CHICKEN smoked bacon, garlic and thyme half chicken with herb stuffing ball, mashed potato with garden peas, broad beans and gravy CA   �����������€19�90
THE SIXTY6 CHAMPION MIX GRILL (SERVES 2) thick cut pork chop, roast lamb chop, black and white pudding, sausage, crispy smoked bacon, marinated tomatoes,  
flat cap mushrooms, potato farl, skinny fries and hollandaise  ����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€30�00
SMOKED SALMON FISHCAKE with prawns and a mousseline sauce served with organic leaf salad  ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������€12�50

SALADS
WARM GRILLED SMOKED MACKEREL SALAD with watercress, roasted tomatoes and horseradish C   ������������������������������������������������������������������������������������� starters €7�50    main €12�50 
CAESAR SALAD bound with parmesan, crispy bacon, tarragon & croutons CA    ������������������������������������������������������������������������������������� starters €7�50    main €12�50    with chicken €15�90
ORGANIC LEAF SALAD organic mixed leaves ,crispy shallots, cherry tomatoes, black olive and croutons with lemon dressing C    �������� starters €7�50    main €12�50    with chicken €15�90

STARTERS
ROTISSERIE STYLE TANDOORI CHICKEN WINGS served with mango raita C   ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€10�90
MUSHROOM SOUP with parmesan, truffle oil and pickled enoki C   ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€6�00
HUMMUS, TABOULLEH AND TAPENADE with homemade flatbread CA   ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€9�00
CRAB SALAD with avocado mousse and pink grapefruit C   ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� €12�00

SIDES
TEMPURA SWEET POTATO WEDGES, SUMAC AND TAHINI YOGURT  ����������� €3�70
ROASTED WILD MUSHROOMS, TRUFFLE OIL & FRESH HERBS C   �������������� €3�70
BABY BOILED POTATOES C   ������������������������������������������������������������������������� €3�70
THICK CUT CHIPS WITH AIOLI C   ���������������������������������������������������������������� €3�70

HERB MASHED POTATOES C   ���������������������������������������������������������������������� €3�70
SKINNY FRIES  C   ����������������������������������������������������������������������������������������� €3�70
SKINNY SWEET POTATO FRIES C   ��������������������������������������������������������������� €3�70

BREAD
IN-HOUSE SIXTY6 ULTIMATE SAUSAGE SANDWICH served with spiced chutney, thick sourdough toast and sliced fresh heritage tomatoes  ������������������������������������������������€12�00
SIXTY6 BURGER with bacon, smoked applewood cheddar, homemade chutney, three onion crème fraiche, tomato, thick cut chips and aioli CA   ������������������������������������������������€18�90
TOASTED HAM AND SMOKEY CHEESE sourdough sandwich and our skinny fries dusted in smoked paprika  �����������������������������������������������������������������������������������������������€14�00
LADY TOASTED HAM AND SMOKEY CHEESE sourdough sandwich, fried hens egg and our skinny fries dusted in paprika  ����������������������������������������������������������������������������€14�00
CHARGRILLED 9OZ RIB EYE served on sourdough toasted with olive oil, topped with shaved parmesan, watercress and crispy shallots CA   ����������������������������������������������������€20�00
BRIOCHE FRENCH TOAST with fresh berries vanilla crème fraiche and maple syrup  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€12�50
AMERICAN STYLE PANCAKES served with maple syrup and vanilla crème fraiche blueberry/chocolate/banana/plain  ����������������������������������������������������������������������������������€12�50

DON’T FORGET TO CHECK IN     BRASSERIESIXTY6RESTAURANT     BRASSERIESIXTY6

OUR TIPPING POLICY – 100% OF TIPS ARE DISTRIBUTED TO OUR STAFF AT THE END OF EVERY DAY/ALL GRATUITIES ARE DISCRETIONARY/A SUGGESTED TIP OF 12�5% IS ADDED TO TABLES OF 6 OR MORE� WE CANNOT DO SEPARATE BILLS FOR TABLES OF 6 OR MORE�

C  COELIAC             CA  COELIAC ADAPTABLE

BRUNCH MENU
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COCKTAILS
CLASSICO Original way of serving Aperol Spritz when was born back in 50’s� Aperol mixed with prosecco and soda water served with slice of orange�  �������������������������������������€10�50
MEDITERRANEAN Aperol mixed with sweet wine touch of passionfruit & honey  liqueur finished with Mediterranean tonic�  ���������������������������������������������������������������������������€10�50
SASSARI Aperol mixed with sauvignon & elderflower liqueur and rosé wine finished with prosecco�  ��������������������������������������������������������������������������������������������������������������€10�50
PINK AVENUE Aperol mixed with pink grapefruit liqueur, Madagascar vanilla liqueur, touch of lemonade finished with prosecco and pink grapefruit essence�  ��������������������������€10�50
RUBY RED Aperol mixed with 66 rhubarb syrup, rhubarb bitters, vanilla, finished with prosecco�  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€10�50
CITRUS BREEZE Aperol mixed with Irish Mist honey liqueur, Madagascar vanilla liqueur, fresh  lemon juice, lemon essence finished with prosecco�  ����������������������������������������€10�50
ESPRESSO MARTINI Absolut Vanilla Vodka balanced with Kahlua Coffee Liqueur, Aztec chocolate bitters and a shot of freshly ground Espresso� Wake up in style!  �����������������€10�50
LEMON DROP MARTINI Vodka based Martini mixed with freshly squeezed juice, Triple Sec Liqueur finished with sugar syrup�  ����������������������������������������������������������������������€10�50
BLOODY MARY Our very unique Sixty6 Bloody Mary made with Absolut Vodka and 12 more (partly secret) ingredients such as Chilli Inferno Sauce, Steak House Pepper,  
Four Seasons Peppercorn and Worcester Sauce all marinated overnight� Also available with Absolut Citrus instead on request�  ������������������������������������������������������������������������€11�00
MIMOSA Fresh orange juice topped up with Prosecco� Simple and stylish�  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� €8�95
MOSCOW MULE Citron Vodka shaken with fresh lime juice finished with ginger beer and Angostura bitters�  �������������������������������������������������������������������������������������������������€10�90
AGED NEGRONI Tanqueray Gin stirred with Rosso Vermouth & Campari Liqueur mix of bitters and spices aged for weeks in 5 Litre Oak Wood Barrel� Our on twist on  
famous Negroni cocktail created back in 1919 in Caè Cason for Camillo Negroni�  �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€12�50
STRAWBERRY DAIQUIRI Blend of strawberry purée, strawberry syrup and fresh lime�  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� €5�90
HINT OF ASIA Lychee purée shaken with honey water & apple sour syrup� Dash of fresh lemon juice and sugar�  ���������������������������������������������������������������������������������������������€5�90
MANGO COOLER Fresh ginger muddled with mint, mango purée and Ginger cordial� All finished with soda water�  ��������������������������������������������������������������������������������������������€5�90

WHITE WINES
QUINTA DA ALORNA ‘CARDAL’ WHITE 2015 PORTUGAL Fresh and soft, with notes of rose petal� Slightly spritzy with generous ripe fruit�  ����������������������������������������������������€28�00
FINCA OS COBATOS GODELLO 2016 SPAIN Intense mineral rich with a long-lived character of a full bodied wine�  �������������������������������������������������������������������������������������� €34�50
VIA ROMANA PINOT GRIGIO 2016 ITALY A richer style of Italian Pinot Grigio� Fresh nose and smooth generous flavours sets this apart from others�  ������������������������������������€36�00
ALBARIÑO LAGAR DA XESTOSA 2015 SPAIN Fresh lychee and grapefruit scented bouquet� The palate is lively crispy with a racy acidity and the finish almost terse and Zen-like�  � €37�00
ARBÉTA GAVI 2015 ITALY Elegant and fresh with notes of pear and citron� Persistent, bright acidity with delicate texture and a floral finish�  �������������������������������������������������€39�00
MARBLE LEAF SAUVIGNON BLANC 2015 NEW ZEALAND Classic Marlborough style with a mineral edge, passion fruit and grapefruit notes with a long, dry stony finish�  ����� €42�50
LA CHABLISIENNE ‘LA PIERRELÉE’ CHABLIS 2014 FRANCE A classically dry, stony Chablis with citrus and vanilla notes� Full and rich in the month and a aromatic finesse�  €46�00
DOMAINE PAUL DOUCET & FILS SANCERRE BLANC 2015 FRANCE A distinctive citrus taste with a crisp clean finish� This wine shows a complexity and depth rarely to be found�  ��€47�00
TRIMBACH CLASSIC RIESLING 2015 – ORGANIC FRANCE Off-dry, balanced with very fine acidity, light body with fruit purity, minerality and structure�  �����������������������������€49�00
RUTHERFORD RANCH 2014 USA Aromas of apricot, lemon, ripe green apple and spicy vanilla� A rich, creamy mouth-feel with bright acidity�   �����������������������������������������������€50�00

RED WINES
BONTERRA CABERNET SAUVIGNON 2013 – ORGANIC USA Organically Farmed with aromas of cherry, currants and raspberry, spicy notes of cedar and dried cranberry,  
with slight vanilla notes, rich and full bodied�  ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€35�00
MIGUEL TORRES SANTA DIGNA RESERVA 2014 CHILE An intense, full and very fruity aroma� Its smooth, fine tannins, outlined by new oak, ensure a long evolution in the bottle�  ��������€35�00
LADERO CRIANZA TEMPRANILLO 2013 SPAIN Full-bodied, clean, powerful nose with aromas of sweet, ripe, red fruit and oak ageing and a long finish�  ������������������������������� €35�50
CALLIA MALBEC ‘BLEND DE TERROIRS’ 2015 ARGENTINA Deep red and vivacious wine, with bright purplish tints� Aromas of wild berries, raspberries�  ����������������������������� €37�00
FINCA NUEVA RIOJA RESERVA 2009 SPAIN 24 months in old French oak, elegant, rich, dense and sweet with plum and cherry fruit nose in a superb balance�  ��������������������€38�00
CÔTES DU RHÔNE VILLAGE SABLET 2013 FRANCE A rich intense nose of Kirsch, liquorice and spice� Supple and well-balanced tannins� The finish is ruled by spicy aromas�  ������ €42�00
CHATEAU COTES DE BONDE MONTAGNE SAINT EMILION 2012 FRANCE A nose with evokes leather and undergrowth with hints of coffee, chocolate and caramelized cherry�  
On the palate, a supple attack, developing into harmonious sensations and very discernable tannins on the finish�  ����������������������������������������������������������������������������������������€48�00
MARBLE LEAF PINOT NOIR 2013 NEW ZEALAND Sensitive oak handling supports a good balance of sweet fruit and savoury characters�  ���������������������������������������������������€48�00  
ASTORRE NOTI VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO 2013 ITALY Surprisingly fresh red fruit aroma is present along with characteristic tones of oak aging�  �������������������������€49�00
ARBETA BAROLO D�O�C�G� 2012 ITALY This vino rosso is garnet with orange hues, intense notes of red fruit and violet� Ample and velvety palate with  
a finish full of spice and subtle vanilla� �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������€69�00

SPARKLING
SPARKLING BIANCAVIGNA PROSECCO FRIZZANTE NV ITALY Brilliant straw-yellow with green reflexes, fruity nose with a marked scent of apple and white fruit�  ������€42�00/9�90 
TENUTA GIOL, PROSECCO COLFONDO SUR LIE 2014 Dry and cloudy, Non-Filtered, No added Sulphites, Organic Traditional method of making Prosecco�  ���������������������������€40�00 
BIANCAVIGNA SPUMANTE NV Fruity, with hints of apple and white flowers and a slightly aromatic nose� Fresh, lively and harmonious taste�  ������������������������������������������������€40�00 
CHOZAS CARRASCAL – CAVA Aroma of apples, apricots and tropical fruits; hints of magnolia flowers and crème patisserie, well balanced and elegant�  �������������������������������€45�00 

BEERS 
DRAUGHT BEER
FIVE LAMPS LAGER Ireland  ������������������������������€6�00
FIVE LAMPS RED ALE Ireland  ���������������������������€6�00 
BULMERS DRAUGHT CIDER Ireland  ������������������€6�10 
GUINNESS DRAUGHT STOUT Ireland  ����������������€5�90

BOTTLED BEER
STAROPRAMEN Bottle 500ml, Czech Republic  �������€6�50

ERDINGER Bottle 500ml, Germany  ���������������������€6�60
ERDINGER – NON ALCOHOLIC 500ml, Germany  ������ €5�20
CORONA Bottle 330ml, Mexico  ��������������������������€6�00
CORONA LIGHT Bottle 330ml, Mexico  ����������������€5�90
TIGER Bottle 330ml, Singapore  ��������������������������€6�00
PERONI Bottle 330ml, Italy  ��������������������������������€6�00
PERONI GLUTEN FREE Bottle 330ml, Italy  ���������€6�00
BULMERS DIFFERENT FLAVOURS & LIGHT  
Bottle, 500ml, Ireland  ����������������������������������������€6�50

JOHN HOLLOWS GINGER BEER Bottle, 500ml  ������ 6�60

CRAFT BEER
FOXES ROCK IRISH PALE ALE  
Bottle, 500ml, Ireland  ������������������������������������������€6�50
FOXES ROCK IRISH RED ALE Bottle, 500ml, Ireland  €6�50
FOXES ROCK IPA Bottle, 500ml, Ireland  ������������€6�60
GALWAY HOOKER PALE ALE Bottle, 500ml, Ireland  �€6�50
KENTUCKY BOURBON BARELL ALE  
Bottle, 30ml USA  �������������������������������������������������€7�50 


